AUFGETISCHT

Deftiges,
modern prisentiert

Restaurant Riisterei, Ziirich

Die Riisterei ist der ideale Ort, um gut auszusehen. Die zart
rosa leuchtenden Tischplatten tauchen den grossen Raum in
der ehemaligen Papierfabrik in ein schmeichelhaftes Licht,
Doch das beste Ambiente ist nichts wert ohne einen netten
Service, feine Speisen und Getrinke. Bei unserem Besuch
spielt alles schon zusammen: Das Glas Griiner Veltliner zum
Apéro war fruchtig und hitte durchaus zu einem weiteren
verfiilhren kinnen. Der Salat aus gekochten Randen,
Stangensellerie und Orangen schmeckte erdig und
erfrischend (Fr. 14.-), genauso der Blattsalat mit gehobeltem
Saisongemiise (Fr. 12.-). Das Frischlings-Entrecite (Fr. 38.-)
mundete, die dazu gereichten Salbeispitzli und das Kiirbis-
piiree auch. Leider kam das Wildgericht zu wenig warm auf
den Tisch. Kostlich war das Zanderfilet mit knackigen
Herbstirompeten, Laugenknddel und Krautstiel (Fr. 36.-).
Die Portionen sind grosszigig, die Prisentation originell.
Wer jedoch weder Fisch noch Fleisch isst, wird in der
«Rilstereis nicht gliicklich werden. Lediglich ein einziges
Vegi-Menii steht auf der Karte. TERTIA HAGER
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Kiichenchef Stefan Kraus (L) und Geschiiftsfiihrer Josef Koch (r). Restaurant
Riisterei. Kalanderplatz 6, Sihlcity, Z0rich. 044 317 19 19. www.ruesterel.ch
Mo—Fr 11-14.30, 17.30-23.30 Uhr, Sa 14-23.30 Uhr, S0 11-14.30 Ubr (Brunch)

KUCHE Spannende Kombinationen, fleischiastig

SERVICE Freundlich, mit zunehrmendem Stress geht mal was vergessen
AMBIENTE Obschon ein grosser Raum, gemiitlich und nicht zu laut
PREISE Die Kiche hat ihren Preis, dafir sind die Portionen gross



